§ KAMADOJOE

NAVOD NA POUZITIE

KERAMICKY GRIL KAMADOJOE

Junior Joe
Classic Joe | / Big Joe |
Classic Joe Il / Big Joe Il

Classic Joe lll / Big Joe lil




Odrezte plastové pasky a odstrante prepravny karton. Otvorte gril a vyberte vSetky vnutorné ¢asti.

JUNIOR JOE

V tomto grile mézete vyuzit vSetky spésoby priprav jedal ako su opisané nizSie.

Oproti ostatnym modelom nema flexibilny systém Divide Conquer a vysuvatelny popolnik.
Keramicka doska pre nepriame pecenie je z jedného kusu.

A - MéZete grilovat na priamo umiestnenim roStu na prstenec
B - Vlozenim keramickej dosky mozete vyuzit’ techniku pecenia, pomalého pecenia a udenia

INSTALACIA KAMADO JOE GRILU NA KERAMICKOM PODSTAVCI - STAND ALONE
- rozloZte 3 keramické noziCky vytvorenim , trianglu “
- jednu nozi¢ku polozte zozadu grilu a dalSie polozte po lavej a pravej strane od prednej vetracej mriezky

INSTALACIA KAMADO JOE GRILU DO MOBILNEHO PODVOZKU

- z Casti mobilného podvozku odstrante plastovy obal, pripojte ich a pouZite skrutky ( su€astou balenia )

na zabezpecenie podvozku

- zablokujte kolieska podvozku proti posunutiu

- blokovacie kolieska oznacuju prednu Cast vozika

- pred tym, ako do mobilného podvozku vlozZite gril, umiestnite ho na rovny povrch

- vzhladom k hmotnosti dérazne odporu€ame, aby gril dvihali dvaja fudia

- gril nedvihajte za Casti obruce kde sa veSaju bocné policky

- opatrne zdvihnite gril za spodny vetraci otvor a zadné &asti pantov

- upravte polohu tak, aby predna €ast grilu bola umiestnena medzi nozi¢kami s dvoma blokovacimi kolieskami

ULOZENIE VNUTORNYCH CASIi

- otvorte gril a spodné dvierka, umiestnite ohnisko vo vnutri grilu a zarovnajte otvor vysuvatelného popolnika
s otvorom dvierok. To umozriuje, aby vzduch volne prudil do grilu a odstranil zvySky popola pomocou
vysuvatelfného zberaca na popol

- polozte okolo popolnika zakladru

- umiestnite liatinovy rost v spodnej ¢asti ohniska kde popol prepadne. Rebrovitou ¢astou smerom dole.

- rozlozte jednotlivé Casti ohniska

- vycentrujte vSetky Casti ohniska a zaistite ho nerezovym prstencom

- polozte flexibilny rost pre Divide Conquer na nerezovy prstenec




ZOSTAVA KERAMICKEHO GRILU KAMADOJOE verzie | - I

Flexibilny systém
Divide Conquer

Ohnisko ( 5 ks)
pri Big Joe 6 ks

Vysuvatelny
popolnik

Dolezité : Ako zabranit’ “Flashback”-u po€as grilovania

Pri pouzivani grilu zatvorenim horného a spodného otvoru zamedzite prisunu kyslika k ohriu.

K nahlemu narastu plamena, s nazvom "flashback", méze djst pri rychlom otvoreni poklopu grilu.
Dochéadza k tomu v désledku nahleho prisunu kyslika, ¢o spésobuje kratky ale intenzivny narast tepla.
Ak chcete zabranit ,flashback-u®, otvorte oba vetracie otvory a poc¢kajte 5 sekund.

Potom otvorte poklop na 2 cm na 2-3 sekundy a nasledne ho mézete otvorit’ uplne.
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ZOSTAVA KERAMICKEHO GRILU KAMADOJOE verzie lII

1. PODVOZOK CLASSIC lil (1)

2. KOLIESKO S BRZDOU (2)
KOLIESKO BEZ BRZDY (2)

3. VRCHNAK S VENTILACIOU (1)
4. KUPOLA CLASSIC Il (1)

5. ZAKLADNA CLASSIC 11l (1)
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. SKRABKA NA POPOL (1)

. KLIESTE NA VYBERANIE ROSTU (1)

. STOJAN NA PRISLUSENSTVO (1)
9. NEREZOVY ROST POLMESIAC (2)
10. DIVIDE & CONQUER FLEXIBILNY VARNY SYSTEM (1)
11. HYPERBOLICKA KOMORA SL6ROLLER (1)
12. NEREZOVY KOSIK NA DREVENE UHLIE (1)
13. NEREZOVOVA KORUNA OHNISKA (1)
14. STENY OHNISKA (5)
15. ZAKLADNA PRE OHNISKO (1)
16. VYBERATELNY POPOLNIK (1)
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SLoROLLER

1. Vyberte Divide & Conquer flexibilny systém.

2. Naplrite ohnisko drevenym uhlim a vloZte niekolkych kuskov dreva na udenie. (1-6 podla vasho receptu ).

3. PoloZte SLoRoller spodny kruh priamo na hornu €ast ohniska.

4. Uistite sa, Ze deflektory tepla su odstranené zo systému Divine & Conquer, potom vlozte

systém Divine & Conquer na SLoRoller spodny kruh.

5. Zapalte ohen.

6. Polozte SloRoller strednu ¢ast na SLoRoller spodny kruh, nasledne ulozte na vrch SLoRoller vrchnu dosku.

7. Otvorte spodné vetranie na Sirku priblizne 5 cm, Uplne zatvorte horné vetranie a otvorte klapku horného otvoru,
kym gril Kamado Joe nedosiahne cielovu teplotu na udenie 105 -135 °C. Nastavujete teplotu otvaranim alebo
zatvaranim klapky horného otvoru a ak je teplota stale prili§ vysoka, zatvorte spodny otvor na $irku priblizne 15 mm.
8. Pockajte kym nezacCne vychadzat husty biely dym. Ked gril Kamado Joe dosiahne spravnu teplotu,

mdZete polozit' jedlo na rost a zatvorit’ kupolu.

9. Ked sa SloRoller nepouziva, je mozné ho ulozit na spodnu policu podvozku grilu.

POZOR ! SloRoller pouzivat max. do teploty 150°C. Pri vy$Sich teplotach hrozi jeho nenavratné poskodenie !!!
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UHLIE A PRUDENIE VZDUCHU

- vytvorte si hromadu uhlia, ktora je nad hranicu vetracich otvorov. Vacsie kusy dajte na spodok a menSie navrch.
- nespalené drevené uhlie mézZete znovu zapdlit 2-3 krat pri dalSom grilovani.

- pouzitim 8krabky na popol premie$ajte pouZzité uhlie, tak aby popol prepadol cez rost.

- pridajte 1/3 nového dreveného uhlia k povodnému uhlie a premieSajte ho

TIP: Nepouzivajte velké mnozstvo uhlia, pretoze pre dosiahnutie teploty vam staci malé mnozstvo uhlia

TIP: Nikdy nepouzivajte benzin alebo iné horfavé kvapaliny. Tekuté chemikalie si nebezpecné pre vznik
poziaru a mézu vsiaknut’ do keramického materialu a pripravia vam neprijemnu chut’ potravin.
Nepouzivajte akékolvek brikety a uhlie, ktoré nedokaze dosiahnut’ vyssiu teplotu ako 260 °C.
Pouzivajte iba 100 % Cisté drevené uhlie.

ZAPALENIE

- zapalte uhlie elektrickym podpalovacom LooftLighter

- otvorte spodny otvor a vrchnak otvorte na maximum

- pockajte 8-10 minut, aby sa z uhlia vytvorili malé uhliky
- nastavte prietok vzduchu podfa potreby

REGULACIA TEPLOTY

Dosiahnut' stanovenu teplotu vysoku 400 °C, alebo nizku 100 °C,
je s vasim Kamado Joe grilom velmi jednoduché.

V skuto€nosti méZete udrziavat nizke teploty po dobu az 12 hodin
bez pridania 100% prirodného uhlia.

1. Zatvorte poklop grilu a Uplne otvorte horny otvor.
2. Ak ste cca. 10 °C od va$ej pozadovanej teploty, celkom zatvorte horny otvor a spodny otvorte na 1/4.
3. Pockajte jednu minatu a zatvorte alebo otvorte horny otvor pre znizenie alebo zvySenie teploty.

1/4 mbze zmenit teplotu azo 5 °C

Ak chcete znizit teplotu, znizte pradenie vzduchu grilu uzavretim prieduchov.

Naopak zvy3enie teploty otvorenim otvorov.

Aby sa teplotné zmeny prejavili musite pockat’ 10-15 minut po kazdej Uprave nastavenia vetrania, pretoze
keramicky gril vefmi dobre drzi teplotu. Nechajte gril 20-40 minut teplotne stabilizovat nez zanete varit.

TEPLOTNE ROZDIELY PRI SPOSOBOCH VARENIA

GRILOVANIE / 205 - 315 °C

PRUDKE PECENIE / 260 - 400 °C

Classic Joe | rovnaky spOsob regulacie teploty

POMALE PECENIE / 150 - 235 °C
PECENIE / 150 - 400 °C

UDENIE / 105 - 135 °C
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TRI ZAKLADNE ROZLOZENIA FLEXIBILNEHO ROSTU

PRIAMO ARYCHLO NEPRIAMO A POMALY PRIAMO A POMALSIE

Ak chcete rychlo a prudko upiect napriklad méaso na hamburgery a steaky, pripravte si rost v dolnej Casti.
Rost nainstalovany v hornej ¢asti nad priame teplo dodava neuveritelnu chut pripravovanému jedlu.
VyuZitim nepriameho tepla dosiahnete pomalé a intenzivne pecenie, vdaka ktorému chrumkavy chlebik &i rebierka.

ROZDIELNE TEPELNE ZONY
Vytvorte rézne tepelné zény v grile Kamado Joe s keramickou doskou polmesiac, ktora Ciastocne blokuje silné
priame teplo na potravinu a vytvara aj nepriame grilovanie.

ZVACSENA VARNA PLOCHA
Nase multi stuprfiové rosty vam zabrania preplneniu rostu. Zdvojnasobte navySovanim jednotlivych rostov grilovaci
priestor, a takto je l'ahké pripravit naraz méso, alebo zeleninu.

Flexibilny zakladny stojan Rosty na grilovanie ( rézne povrchy ) Rozdelitelné keramické dosky Stojan pre dalSie doplnkové
pre nepriame pecenie ro8ty a pizza kamen

Na$ patentovany flexibilny systém varenia, peCenia a udenia je revolu¢ny v tom, ze mbzete naraz pripravovat rézne
potraviny pri réznych teplotach v rovnakom Case.
Pripravite tak vSetko jedlo naraz a pritom nemusite ¢akat a odbehovat od grilu.

Pre rdzne spdsoby grilovania, varenia a pe€enia existuju aj rézne typy rostov.

1. STANDARDNY NEREZOVY ROST ( sugast balenia )
Odolny, lahko sa Cisti a dobre sa hodi pre pripravu Sirokej Skaly potravin. Nerezovy rost sa ohreje velmi rychlo a
distribuuje teplo velmi rovnomerne. Mnoho fudi pouziva tento rost ako v8estranny.

2. LIATINOVY ROST A OBOJSTARNNY PLNY LIATINOVY ROST
Takmer neznicitelna liatina je navrhnuta tak, aby odolavala vysokym teplotam. Liatinovy rost absorbuje, uchovava
a velmi dobre odovzdava teplo, takzZe je to idealny povrch pre prudké pecenie a grilovanie steakov.

3. NEREZOVY ROST LASEROM REZANY

Navrhnuté pre rovhomerné rozlozenie tepla. Hladky povrch z nerezovej ocele chrani jemné méso ktoré sa rozpada
pri vareni, napr. ryby. Jeho laserom rezany dizajn je idealny aj pre pecenie zeleniny, pretoze cez jeho malé Strbiny
teplo prejde bez toho, aby kusky zeleniny popadali do ohniska.

4. ROST Z PRIRODNEHO KAMENA
Vdaka svojej vlastnosti vyborne rozlozit a absorbovat teplo je idealny pre maso a ryby. Rost z prirodného kamena
udrzi vihkost a Stavu z potravin €o je vyhodou pri ich priprave. Absorbuje a vyZaruje nepriame teplo.

5. KERAMICKY PIZZA KAMEN
Keramika stiahne vihkost' z cesta a vytvori dokonalu a l'ahko chrumkavu kérku pre pizzu a chlieb.




TECHNIKA GRILOVANIA

1. Otvorte Uplne vrchny prieduch, naplite ohnisko drevenym uhlim. Uhlie zapalte

na 1-2 miestach pomocou podpalovaca.

2. Vlozte jeden alebo dva polmesiace. Ponechajte vrchny otvor otvoreny asi 10 minat

a potom nasadte vrchnak.

3. Otvorte Uplne spodny a horny vetraci otvor pokial nedosiahnete teplotu

na grilovanie 205 - 315 °C. Potom otvorte horny vetraci otvor na polovicu pre udrZiavanie
teploty a regulujte si teplotu podla potreby.

4. Dajte pozor pri otvarani na ,, flashback “.

5. Ked je gril dostato¢ne horuci, umiestnite jedlo na rost.

Na ot&€anie pouZzite klieSte a nie vidlicky, aby sa zabranilo uniku Stavy.

Odporucame pouzit : Standardny rost, alebo liatinovy rost
TECHNIKA PRUDKEHO PECENIA

1. Otvorte Uplne vrchny prieduch, naplite pIné ohnisko Cerstvym drevenym uhlim.
Uhlie zapalte na 1-2 miestach pomocou podpalovaca.

2. Vlozte jeden alebo dva polmesiace. Ponechajte vrchny otvor otvoreny asi 10 minut.
3. Otvorte Uplne spodny a horny vetraci otvor pokial nedosiahnete teplotu

na grilovanie 260 °C a viac.

Potom zatvorenim vrchného otvoru jemne udrzujte dosiahnutu teplotu.

4. Dajte pozor pri otvarani na ,, flashback “.

5. Ked je gril dostato¢ne horuci, umiestnite jedlo na rost.

Na otacanie pouZite klieSte a nie vidliCky, aby sa zabranilo uniku Stavy.

Odporu¢ame pouzit : liatinovy rost, alebo obojstranny liatinovy rost Spravne rozlozenie rostu

TECHNIKA PECENIA

1. Otvorte Uplne vrchny prieduch, napliite plné ohnisko drevenym uhlim. Uhlie zapalte
pomocou podpalovaca, umiestnite na spodok rostu keramické dosky pre nepriame pecCenie
a na vrch polozte nerezovy rost. Pri pouziti pizza kamenia je potrebné dat priamo

pod neho keramické dosky na nepriame pecenie.

2. Ponechajte vrchny otvor otvoreny asi 10 minut.

3. Uplne otvorte spodny vetraci otvor a horny iba na polovicu pokial nedosiahnete teplotu
na pecenie 150 - 235 °C a pri pe€eni pizze je potrebné dosiahnut teplotu az 260 °C a viac.
Zatvorenim vrchného otvoru stabilizujete teplotu.

4. Dajte pozor pri otvarani na ,, flashback “.

5. Ked je gril dostato&ne horuci, umiestnite jedlo na rost alebo pizza kamern.

Otacanim vrchného kolieska regulujte pozadovanu teplotu.

Spravne rozloZenie rostu

Odporuc¢ame pouzit : keramicky pizza kamen

TECHNIKA POMALEHO PECENIA

1. Otvorte Uplne vrchny prieduch napliite pIné ohnisko drevenym uhlim. Uhlie zapalte
pomocou podpalovaca, umiestnite na spodok rostu keramické dosky pre nepriame pecenie
a na vrch polozte nerezovy rost.

2. Ponechajte vrchny otvor otvoreny asi 10 minut.

3. Uplne otvorte spodny vetraci otvor a horny iba na polovicu pokial nedosiahnete teplotu
na pomalé pecenie 150 - 235 °C. Zatvorenim vrchného otvoru stabilizujete teplotu.

4. Dajte pozor pri otvarani na ,, flashback “.

5. Ked je gril dostato¢ne horuci, umiestnite jedlo na rost.

Otacanim vrchného kolieska regulujte poZzadovanu teplotu.

Odporuc¢ame pouzit : Standardny rost, nerezovy rezany alebo liatinovy rost

Spravne rozloZenie rostu



TECHNIKA UDENIA

1. Otvorte Uplne vrchny prieduch naplite pIné ohnisko Cerstvym drevenym uhlim. Uhlie zapalte __—
pomocou podpalovaca. -
2. Vlozte kusky dreva na udenie ( typ dreva zavisi od pripravovaného jedla ).
3. Umiestnite na spodok rostu keramické dosky pre nepriame pecenie

a na vrch polozte nerezovy rost.

4. Otvorte spodny vetraci otvor na 5 cm a Uplne zatvorte vrchny otvor.
Vrchnym otvorom regulujte teplotu az kym dosiahnete teplotu 105 - 135 °C.
Ak je teplota stale privysoka uzatvorte spodny vetraci otvor 0 0,5 - 1,5 cm.

4. PoCkajte kym sa rozptyli biely husty dym a ked' je teplota pripravena polozte
jedlo na rost a zatvorte poklop grilu.

Odporu¢ame pouzit : $tandardny rost Sprévne rozlozenie rostu

STAROSTLIVOST A UDRZBA

Vas Kamado Joe gril je vyrobeny z kvalitnych materialov, takze kompletna starostlivost a udrzba je minimalna.
Najlepsi spdsob, ako chranit v4§ Kamado Joe od nepriaznivych vplyvov je krycia plachta.

Odstranenie popola
Obcas budete musiet’ odstranit’ popol spod ohniska. Va§ Kamado Joe obsahuje Cistiace naradie na popol.
Postupujte nasledovne:

Postup

1. Pouzitim Skrabky na popol premieSajte pouzité uhlie, tak aby popol prepadol cez rost.
2. Otvorte spodné dvierka a umiestnite vysuvatelny zbera¢ popola.

3. Pomocou Cistiacej Skrabky na popol odstrante zostatok popola do nadoby.

Ak vas Kamado Joe gril dlhSiu dobu nepouZzivate, vihkost vo vnutri grilu mézZe viest k plesniam na roste,
alebo na keramike. Mdzete to ale lahko odstranit, pretoze grily Kamado Joe su samocistiace.
Nepouzivajte ziadne bielidla alebo iné Cistenie prostriedky. M6Zu dat jedlu neprijemnu chut.

CISTENIE VASHO GRILU KAMADO JOE

1. Pridajte uhlie, zapalte ho a rozpalte az na teplotu 320 °C po dobu 15 minat so zatvorenym poklopom.
2. Nechajte gril uplne vychladnut.

3. Pred pecenim pretrite nerezovy rost Cistiacou kefkou.

MézZete pouZzit makku kefku na keramiku a odstranit’ vSetky zvySky.

VYMENA TESNENIA

Tesniaci material sa €asom opotrebovava. Nie je potrebné ho Cistit chemickymi prostriedkami. Odstrante viditefné
necistoty, pretoZze mozZe vznikat trenie medzi tesneniami a skrati sa jeho Zivotnost. V zavislosti od toho, ako ¢asto
gril pouzivate, tesniaci material moézete vymenit podla potreby.
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PNEUMATICKY ZDVIHACI SYSTEM PRE CLASSIC JOE II-llI

je uz teraz prednastaveny pre idealnu rovnovahu a stabilitu.
V pripade dodato€nych uprav postupujte podla tychto pokynov.

Upozornenie: Panty su pod vysokym napétim.

- otvorte poklop grilu

- pri otvorenom poklopte prilozte 7 mm kl'u¢ na maticu, ak mate model ktory % ?
nema maticu, zachytte maticu na spodu skrutky (obr. 2) =

- umiestnite 14 mm kI'G¢€ na hornu €ast pruziny (obr. 1) ‘

- aby sa poklop lahS$ie zdvihol, drzte kIG€ 7 mm
a otocte kfu€om 14 mm v smere hodinovych ruci€iek, ako je zndzornené

- vytiahnite klu¢e a skontrolujte dvihanie poklopu

- ak chcete, aby sa poklop dvihal taZSie, otocte maticu proti smeru
hodinovych ruciCiek

- nestahujte maticu tak, aby sa dostala do kontaktu so spodnou maticou

PNEUMATICKY ZDVIHACIi SYSTEM PRE BIG JOE II-lII

je uz teraz prednastaveny pre idealnu rovnovahu a stabilitu.
V pripade dodato¢nych Uprav postupujte podfa tychto pokynov.

Upozornenie: Panty su pod vysokym napatim.

- otvorte poklop grilu

- pri otvorenom poklopte prilozte 10 mm kIG¢ na maticu, ak mate model ktory
nema maticu, zachytte maticu na spodu skrutky (obr. 2)

- umiestnite 19 mm kI'G¢ na hornu Cast pruziny (obr. 1)

- aby sa poklop lahSie zdvihol, drzte kI'd¢ 10 mm
a otocte kflu€om 19 mm v smere hodinovych ruci€iek, ako je znazornené

- vytiahnite kld€e a skontrolujte dvihanie poklopu

- ak chcete, aby sa poklop dvihal tazSie, otote maticu proti smeru
hodinovych ruciciek

- nestahujte maticu tak, aby sa dostala do kontaktu so spodnou maticou

UZATVARANIE POKLOPU
Tento systém uzatvarania poklopu je uz prednastaveny pre velmi
pevné tesnenie na modeloch Classic Joe alebo Big Joe.
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STAROSTLIVOST A CISTENIE KERAMICKEJ DOSKY A PIZZA KAMENA:

1. Pred Cistenim a uskladnenim nechajte keramiku Uplne vychladnut.
2. Ocistite ju pomocou kefky a uskladnite vo vnutri na suchom mieste.

Nepokladajte na stol alebo plochy, ktoré nie su tepelne odolné.
Nepouzivajte keramicku dosku na varenie na sporaku.

Nepouzivajte Cistiace chemikélie alebo vodu s mydlom.

Nenamacajte do vody. Pri dalSom pouziti by mohlo dbjst k jej prasknutiu.

BEZPECNOST

VZdy dodrZujte nasledujice bezpecnostné pokyny:

1. Nehybte s grilom pocas varenia.

2. Nepouzivajte gril Kamado Joe v byte alebo v inom uzavretom priestore. Je ur€eny iba pre vonkajSie pouzitie.
Okrem pripadu, ze ide o komeréné vyuzitie ako su reStauracie s dobrym odsavanim.

3. Nepouzivajte ziadne horfave kvapaliny k zapaleniu Kamado Joe grilu. Pouzivajte iba podpalace,
ktoré spifiaji normu EN 1860-3.

4. Pocas pouzivania grilu Kamado Joe udrzujte deti a zvierata v bezpecnej vzdialenosti.

5. Nevyberajte Kamado Joe gril z mobilného podvozku alebo gril zo stola a nepokladajte ho na drevenu podlahu,
stél alebo iny povrch. Mohlo by ddjst k ich poSkodeniu alebo k vzniku poziaru.

KAMADO JOE LIMITOVANA ZARUKA

Plati pre vSetky modely Kamado Joe

Limitovana dozivotna zaruka : vztahuje sa na keramické diely

5-ro¢na zaruka : vztahuje sa na vSetky kovové a liatinové diely

3-ro¢na zaruka : vztahuje sa na keramicku dosku na nepriame pecenie a pizza kamern

1-ro€na zaruka : vztahuje sa na tesnenie a teplomer

Ak by sa chyba materialu alebo spracovania objavila v priebehu zaru¢nej doby pri beznom pouzivani a udrzbe,
Kamado Joe vam na z&klade vlastného uvazenia vymeni alebo opravi chybnu suc€ast bez vaSich nakladov.
Tato zaruka sa nevztahuje na prace, prepravu alebo akékolvek iné naklady spojené so servisom opravy.

Na ¢o sa zaruka nevztahuje?

Tato zaruka sa nevztahuje na Skody spdsobené zneuzitim alebo pouzitim vyrobku na iné ucely, ako na tie,
pre ktoré je urceny, S8kody spdsobené neodbornym zaobchadzanim, montazou, udrzbou ¢&i indtalaciou,

Skody spO6sobené nehodami alebo prirodnymi katastrofami, Skody spésobené neopravnenymi Upravami alebo
poSkodenia pocas prepravy.

Tato zaruka sa nevztahuje na Skody spdsobené opotrebovanim z bezného pouzivania vyrobku

(napriklad Skrabance, jamky) alebo zmeny vzhladu grilu, ktoré nemaju vplyv na jeho vykon.

Co zrusi zaruku?

Nakup akéhokolvek vyrobku Kamado Joe od neautorizovaného predajcu zaruku rusi. Neopravneni obchodnici
su definovani ako on-line predajcovia, zlavové portaly, velké maloobchody alebo maloobchodnici, ktorym neboli
vyslovne udelené povolenia od Kamado Joe predavat produkty Kamado Joe.

Pre zarucny servis sa obratte na svojho predajcu.

@



KAMADOJOE

Kamado Joe

3400 Rivergreen Ct. STE 500/600
Duluth, Georgia 30096

www.kamadojoe.com

Oficialny distributor pre Slovenski a Cesku republiku:
HouseGarden s.r.o.

Dvorany nad Nitoru 247

956 11 Dvorany nad Nitrou

tel.: + 421 949 494 000
email: info@housegarden.sk

www.kamadojoe.sk | www.kamadojoe.cz



	Stránka 1
	Stránka 2
	Stránka 3
	Stránka 4
	Stránka 5
	Stránka 6
	Stránka 7
	Stránka 8
	Stránka 9
	Stránka 10
	Stránka 11

